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Detektierbares Compound fir die Lebensmittelindustrie

Zerbrochene Kunststoffteile sind in der Lebensmittel verarbeitenden Industrie ein bekanntes Problem. Dabei sind nicht nur die
hieraus resultierenden Produktionsstdrungen problematisch, vielmehr besteht die Gefahr, dass Bruchstlicke in die Lebensmittel
gelangen und beim Verzehr zu einer ernsthaften gesundheitlichen Gefahrdung werden kénnen.

Mit ALAMID® 6 GF 30 PU D SCHWARZ-17018 prasentiert LEIS Polytechnik eine elegante Losung des Problems. Das mit 30%
Glasfasern verstarkte Polyamid 6 ist magnetisch detektierbar. Vor dem Verpacken passieren die Lebensmittel einen Metallsepa-
rator, der eventuelle Bruchstucke erkennt und abscheidet. Dadurch wird sichergestellt, dass auch kleinste Bruchstucke nicht in
Nahrungs- oder Futtermittel gelangen.

ALAMID® 6 GF 30 PU D SCHWARZ-17018 entspricht den Anforderungen gemag der Richtlinie 2002/72/EG der Kommission vom
6. August 2002 (ber Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu
kommen.

Der neue Werkstoff besitzt neben den lebensmittelrechtlichen Voraussetzungen die typischen Festigkeitswerte eines Polya-
mids 6 mit 30% Glasfaserverstérkung. Mit einer Zugfestigkeit von 150 MPa und einer Schlagzahigkeit von 45 kJ/m? eignet sich das
spritzgieRbare Compound fiir Funktionsteile wie Hebel, Transportbehélter, Gehduse, Abdeckungen usw. Die Abbildung zeigt
einen Transportbehélter aus ALAMID® 6 GF 30 PU D SCHWARZ-17018.

LEIS Polytechnik (www.leis-polytechnik.de) ist auf die Entwicklung und Produktion von Hochleistungskunststoffen spezialisiert
und verflgt dber exklusives Know-how in den Bereichen Metallersatz (Produktgruppe NYLAFORCE®) und tribologisch
optimierter Kunststoffe (Produktgruppe TRIBOFORCE®).
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